MENU CATERINGOWE
Wielkanoc 2024

Zimne zakaski

* Pétmisek migs pieczystych...................... 105zt /dla 4 os.
np. rolada hawajska, rolada z boczku, schab z morelg, schab zwykty, karkéwlka

* toso$ w galarecie / minimum 5porcji /..o, 1porcjal7 zt

* Losos marynowany w biatym winie / 2 plastry /................... 1porcja23 zt

* Pstrag w galarecie / minimum 5 porcji /...t 1porcja 16 zt

* Schab po warszawsku / minimum 5 porcji/........................ 1porcjal10zt

* Szynka z farszem porowo-migdatowym / minimum 5 porgji /.... 1 porcja 10 zt
* Szynka z jajkiem / minimum 5 porcji /... 1porcjalOzt
* Rolada szpinakowa ztososiem / minimum 5 porgji/............... 1 porcja 13 zt

* Carpaccio z kaczki podane na konfiturze z czerwonej cebulki 1 talerz... 109 zt

* Pasztetdomowy 1 korytho. ..o 45zt

* Rolada wtoska pakowana prézniowo w catosci (500g)...................... 55zt
roladka z piersi kurczaka, pomidory suszone,mozzarella, rucola

* Chlebekk Mio Piano 1 5ztuka.............cooviiiiiiiiiii i 247t

* Barszcz czerwony 1 stoik O91. ... 33zt
* Pasztecikzmigsem Lsztuka.................o 6zt
« Zurek staropolski 1 stoik 0.9L.......................c.ooo 45 7t

Dania na ciepto

* Karkéwka pieczona w sosie ok.150g plaster ...............cocoevviiininnnn. 321zt
* Sandacz z sosem ogorkowo-kaparowym 150g 1 porcja.................... 35zt
* Zraz wieprzowy w sosie wtasnym 130g 1 sztuka..............ccoooviennnn. 19zt
* Zrazy wotowe tradycyjne w sosie wtasnym 220 g. 1 porcja = 2 sztuki...... 36zt
* Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym 120g. 1 pordja................. 321zt
* Kotlet de Volaille z mastem 120g 1 sztuka................coviiiiiiiiiiin, 20zt
* Udko z kaczki z czerwong kapustgl sztuka.................ocovviiininnnn. 32zt
* Roladki z piersi kurczaka ze szpinakiem w sosie gorgonzola 1 pordja...... 33zt
Dodatki
*Kapustaczerwona O9L................oi 347t
* Kluseczki Gnocchi /bezglutenowe/ 1 porcja 2008 . .......oovvveviieininnn.. 12z
* Buraczlkizasmazane OOL.....................o 261zt

Zamé6wienia przyjmujemy do 25.03.24
Odbiory: 29.03.24 od godz. 16.00
30.03.24 do godz. 12.00

603 323 700 e.adamczyk@miopiano.pl

( 601421242 Znajdz nas w social mediach: f facebook.com/MioPiano instagram.com/miopiano




